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Notre Plateau de fromage
La sélection du Maitre fromager XAVIER THURET « MOF»

Morbier au lait cru AOP
Saint Nectaire fermier

Ossau Iraty
Chaource au lait cru de vache AOP

Comté AOP Brie de Meaux

Appenzeller Roccolino Nero Impériale

* 4 Fromages 13€50
« 6 Fromages 16€50

Glaces Artisanales (Fabriquées en Bretagne)

Colonel «Sorbet citron vert et Vodka» 9€20
Coupe Gourmande 9€20
Les Glaces: 1 boule 4€00
2 boules 6€00
3 boules 9€00

Les Parfums de nos sorbets & glaces
Vanille, Chocolat, Framboise, Fraise de Plougastel, Citron vert,
Abricot du Roussillon, Caramel beurre salé, Chocolat blanc

La Boutique du Patissier « Fabrication maison »
La Tablette au chocolat 12€50

Diplomate chocolat noir, Insert praliné noisettes et caramel, Biscuit chocolat et croustillant
chocolat noir, Glace au praliné noisette

L' Essaim 12€50
Diplomate au miel, Insert Pommes pochées a la vanille et marmelade
de pomme, Sablé Breton, Sorbet Pomme

Tartelette bergamote et safran 12€50

Cremeux bergamote, Citron confit, mousse au safran, Sorbet citron

Comme une poire, Belle Héléne 12€50
Ganache montée chocolat et poire, Marmelade de poire a la vanille, Amandine aux poires,
Espuma praliné, Sauce praliné, Sorbet poire

La Sphére banane acidulée 12€50

Mousse banane, Banofi coeur acidulé, Sablé Breton,
Bananes Flambées, Sorbet citron vert

Café Gourmand 9€90
A PARTAGER
Perdu dans les bois 23€50

Brioche en pain perdu, Fruits des bois frais, Mousse de créeme de marrons,
Caramel aux épices, Glace vanille

Boissons Chaudes

Café expresso
Café allongé
Décaféiné
Café creme
Double café
Cappuccino
Café Latte

Ice Latte

Infusion - Thé Sélection «Kusmi tea»
Irish Coffee

0

2€20
2€50
2€30
3€80
3€80
4€00
5€50
5€50

4€20
9€50



VINS BLANCS

.La Loire

Muscadet SM/Lie, Chauviniére, Jérémie Huchet
E Muscadet Sévre & Maine, Fief Seigneur, Vincent Caille
F Muscadet/Lie Cotes De GrandLieu, Les Parcelles, Juliane & Jean-Gabriel Tridon
Muscadet Cru Communal, Chateau Thebaud, Poiron Dabin
Eﬂ Muscadet Cru Communal Goulaine, Gula Ana, Domaine Luneau-Papin
Céteaux du Layon, Dimnacus
1 Savennieres, Sables & Schistes, Loic Mahé
F Menetou-Salon, Clos des Treilles, Domaine Philippe Gilbert
Pouilly Fumé, vignoble Berthier
Sancerre, Domaine La Barbotaine
Quincy, Jacques Rouzé
Cheverny, Mont prés de Chambord
Vouvray Nectar 1990, Maison Brédif (Moelleux)

L’Alsace

Eﬁ Riesling, Domaine Camille Braun
Eﬁ Gewurztraminer, Reserve, Jean Baptiste Adam

-La Bourgogne

Bourgogne Vézelay, Cuvée des Ducs, Domaine Camu Fréres
P Chablis, Vincent wengier

Chassagne Montrachet, Clos Saint Jean, Domaine Parigot

Meursault, Les Clous, Pascal Prunier-Bonheur

Marsannay, Le Clos, René Bouvier

Pouilly Fuissé, les préludes, terres secrétes

Montagny 1er cru, Vigne du soleil, Millebuis

Macon Villages, Le Loup, Domaine Perraud

Saint Véran, Le Pavillon, Régnard

12cl

75cl

27€00
27€00
27€00
35€00
55€00
34€00
38€00
45€00
40€00
38€00
39€00
32€00

33€00
38€00

33€00
49€00
100€00
70€00
42€00
45€00
48€00
34€00

42€00

VINS ROUGES
«La Loire

7 Saumur Champigny, Beauregard, Baron de Briard
Chinon, les graves , Domaine Gasnier
A5 Menetou-Salon, Clos de Treilles, Domaine Philippe Gilbert

«La Bourgogne

Marsannay, Le Finage, Réné Bouvier
Nuits-Saint-Georges, Régnard

Aloxe-Corton, Régnard

Beaune T1er Cru, Les Sizies, Pascal Prunier-Bonheur
Pommard, Trois Follots, Pascal Prunier-Bonheur

Saint Romain, Sous le Chateau, Pascal Prunier-Bonheur
Auxey-Duresses, Les Deux Vignes, Régnard

Givry 1er Cru, Domaine du Clos Salomon

Santenay 1er Cru, Beaurepaire, Domaine David Moreau

Macon, Lceuvre de Perraud, D. Perraud

«La Vallée du Rhone

Cote Rotie, Francois & Fils
Crozes-Hermitage, La Martiniére, domaine Ferraton
i1 Cotes du Rhéne, Roc-Epine, Domaine Lafond
Vaucluse Astralabe, Chéne Bleu
Chateau Neuf Du Pape, Domaine Font de Courtedune
Saint Joseph, Les Vins de Vienne, Cuilleron/Gaillard/Villard

-Le Beaujolais

S Moulin a vent, Domaine la Sionniére
== Morgon, Corcelette, Domaine Chasselay
Brouilly, Domaine Florent Rude

= Saint Nicolas de Bourgeuil, Les Quarterons, Agnés & Xavier Amirault

50cl

19€00
24€00

32€00

24€00

19€00

32€00

22€00

75cl

32€00
35€00
41€00
45€00

48€00
95€00
69€00
60€00
90€00
45€00
48€00
75€00
75€00

35€00

90€00
45€00
32€00
47€00
65€00
48€00

37€00
45€00
38€00



«La Vallée du Rhéne

i1 Crozes-Hermitage, 1600, Laurent veyrat
~ Condrieu, Nicolas Badel
 Chateauneuf-du-Pape, Chateau de Beaucastel, Famille Perrin

- Le Languedoc-Roussillon
Viognier, Domaine St Roch

«Le Sud-Ouest

P Cotes de Gascogne, Surprise, Domaine Haut Marin

+Vin du Monde (Blanc)
AFRIQUE DU SUD -White canyon, chenin

VINS ROSES

Cotes Catalanes, LInfini, Domaine du Paradis
Eﬂ Coteaux d’Aix en Provence, Domaine Tour Campanets
Eﬂ Cotes de Provence, Cru classé, Chateau Roubine

Cétes de Provence, Domaine Ott, Chateau de Selle

Cotes de Provence, Domaine Ott, Chateau de Selle Magnum (150 cl) 110€00

VINS DU MONDE (Rouges)

ITALIE - Pouilles, Lupo Meraviglia Due Di Due, Botter
ARGENTINE - Mendoza , Garganta del diablo

7€00

6€50
7€00

6€50
7€00

7€50

19€00

16€50
19€00

16€50
19€00

19€00

48€00
75€00
120€00

31€00

27€00

29€00

27€00

29€00

38€00
60€00

28€00
29€00

«La Provence/Corse

Bandol, Domaine Tempier
Corse Figari, Clos canarelli

«Le Sud-Ouest

a5 Madiran, Vieilles Vignes, Labanche Laffont

-Le Bordelais
Bordeaux Supérieur, Bras d’Argent
Lalande Pomerol, Chateau Tournefeuille
EE Pomerol, Clos René

Saint Emilion, Chateau robin des moines
Graves, Chateau Peyrat
Pessac Léognan, Lagrave-Martillac

1 Pauillac, Chateau Pedesclaux, 2015
Margaux, Chateau Dauzac, 2018
Saint Estéphe, Chateau de Pez 2016

Haut Medoc, Marguerite Dejean, Chateau Moutte Blanc

-Le Languedoc-Roussillon

Pays d'Oc, Les Brunes, Domaine des Creisses

Eﬂ Cahors, Silice, Chateau les Croisilles

E3 Corbiéres, 4eme génération, dom. Ste marie des crozes
Terrasses du Larzac, Les Carlines, Mas Haut-Buis

Pic Saint-Loup, altitude 192, terre haute

6€50

10€00

8€00

16€50

32€00

24€00

70€00
52€00

27€00
52€00
95€00

48€00
35€00
45€00

110€00
140€00
95€00
55€00

70€00
42€00
38€00
38€00

38€00



Le Champagne

Perrier-Jouét, sélection Brut
Laurent Perrier, La cuvée
Bollinger, sélection Brut

Laurent Perrier, cuvée Grand Siecle
Ruinart, sélection Rosé

Ruinart, Blanc de Blanc

Dom Pérignon, sélection Brut

MOi

La flGte™d

12€50

Bouteille 7°¢

90€00
95€00
130€00
230€00
150€00
190€00

290€00

Les Digestifs (4 cl)

Get 27/Get 31 - Menthe Pastille
Baileys

Amaretto

Limoncello

Cognac aux amandes
Armagnac «Hors d'age»
Calvados

Cognac Martell VSOP
Cognac Martell XO
Cognac Henessy VSOP
Cognac Henessy XO

8€00
8€00
8€00
8€00
9€00
10€00
8€00
9€00
15€00
9€00
15€00

Paiements acceptés

Espéces, CB, Tickets restaurant,
Chéques vacances.

6 salles, 6 ambiances
Privatisation & menus de groupe
disponibles sur notre site.

Prix TTC/ Service compris






